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BAR & KELDER

DE APERITIEVEN

Ricard 7,10
Pineau des Charentes 7,10
Martini (Rood/Wit) 7,10
Campari 7,10
Picon (bieren/witte wijn) 9,70/10,70
Kir / Kir Royal 10,20/12,80
FRISDRANKEN

Vers geperst sinaasappelsap 4,60
Vers citroensap 4,60
Tomatensap 3,60
Coca-Cola/ Zero/ Fanta/ Sprite 4,10
Fever-Tree 5,10
Indian Tonic / Mediterranean Tonic / Ginger Beer /

Sparkling Pink Grapefruit / Ginger Ale

Red Bull / Red Bull Sugar Free 5,10
Minute Maid 4,10
Appel / Appel-Kers

Fuze Tea / Fuze Tea Perzik 4,10
BRU (Still / Bruisend) 3,10/5,10/ 8,70
U-Y-11

ALCOHOLVRIJE
SIGNATURES

Pollen Orange Spritz N.A 10,20
(Pollen Orange Spritz, Fever Tree Indian Tonic, bruisend water,

schijfje sinaasappel)

Pollen Limoncelli Spritz N.A 10,20
(Pollen Limoncelli, Fever Tree Indian Tonic,

bruisend water, schijfje citroen)

Gin & Tonic Pollen London Botanical N.A 11,20
Coconut Lips 11,70
(Pollen Spiced Caribbean, ananassap, kokosmelk,

limoen, rietsuiker)

Virgin Mule 11,70
(Martini vibrante, Ginger beer)

Virgin Mojito 11,70
(Pollen Spiced Caribbean, munt, limoen, rietsutker, bruisend water)
Limoncelli Sour 11,70

(Pollen Limoncell, citroensap, rietsuiker, eiwit, citroenschil)

DE COCKTAILS

Campari of Martini Bianco Spritz 12,20
St Germain Spritz 14,30
Chandon Garden Spritz 14,30
Chaco Martini 14,30
(Gran Chaco Bolivia, Kahlua, espresso, vanilla syrup)

Le Paloma 14,30
(Patron Silver, Fever Pink Grapefruit, limoen)

Mojito 14,30
(Bacardi Carta Blanca, limoen, verse munt, rietsuiker, bruisend water)
Espresso Martini 14,30
(Grey Goose, Kahlua, rietsutker, espresso)

Amaretto Sour 14,30
(Amaretto, eiwit, rietsuiker, citroensap)

Moscow Mule 14,30
(Vodka Eristoff, limoen, Schweppes Ginger Beer Chili)

Le Negroni 14,30
(Martini Rosso, Campari, Gin)

Pornstar Martini 18,40

(Vodka Eristoff; passievruchtensiroop en -puree, vanillesiroop)
geserveerd met een shot Champagne Veuve Clicquot



BAR & KELDER

DE BUBBELS

Crémant de Loire (Culture raisonnée)

Veuve Clicquot Brut Yellow Label
Veuve Clicquot Brut rosé

Veuve Clicquot Vintage 2015

Veuve Clicquot Vintage Rosé 2015
Veuve Clicquot Extra Brut Extra Old
Veuve Clicquot La Grande Dame Artist
«R» de Ruinart

Ruinart Blanc de Blancs

Ruinart Rosé

Dom Ruinart Millésime

Dom Pérignon Vintage

Dom Pérignon Vintage 2006 Plénitude 2
Krug Grande Cuvée 171e/172e Edition
Armand de Brignac Brut Gold

DE BIEREN

Flessen :

Carlsberg 0%
Kriek Liefmans 0%
Chouffe 0%

Triple 888

(Verkozen tot beste Triple 2025)

Salitos

Duvel Tripel Hop (IPA)

Orval (afhankelijk van de humeur van de monniken)

Van hetvat :

St Hubertus Blonde
St Hubertus Ambrée
St Hubertus Blanche
Carlsberg

Kriek Liefmans

Flutt

10,20

16,00

25cl 33cl

6,10
6,10
6,10

4,60 =
5,10 -

Royale

15,30

22,00

120,00 250,00
130,00 -
150,00 -
170,00 -
150,00 -
310,00 -
130,00 290,00
160,00 340,00
160,00 -
410,00 -
390,00 -
810,00 -
410,00 -
560,00 -

* Let op, de jaargangen van onze Champagnes kunnen op elk moment veranderen, vraag het gerust

5,10
5,10
5,30
5,80

6,10
7,10
7,30

50cl
8,70
8,70
8,70
9,20



BAR & KELDER

RUM

Bacardi Carta Blanca
Gran Chaco Bolivia Bio
Bacardi 8Y

Bacardi Caribbean Spiced
(kokos / Ananas)

Trois Rivieres Ambré
Zacapa XO

VODKA

Eristoff
Grey Goose

ONZE PORTO’S
RAMOS PINTO

WIT
Adriano White Reserva 7Y

ROOD
Late Bottled Vintage 7Y (Ruby)

9,20
11,20
12,20
12,20

13,30
31,60

9,20
11,20

8,20

12,20

GIN

Bombay Sapphir

Panda Gin Bio
Bombay 1¢ Cru
Hendrick’s
Copperhead

WHISKY’S

William Lawson

Jack Daniel’s
Dewar’s 12Y
Oban 14Y
Lagavulin 16Y
Glenfiddich 18Y
Glenfiddich 21Y
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10,20
10,20
11,20
11,20
13,30

9,20
10,20
12,20
14,30
15,30
16,30
19,40



KEUKEN

OM TE DELEN

Kom warme wulken 14.30
Inktvisfrituur, tartaarsaus 18,30
Blinis met gerookte zalm, zure room 25,50
Plank Parmaham 28,70
Eendenrillettes (by Fernand), toasts 21,30

KOUDE VOORGERECHTEN

Zalmtartaar, avocadobrunoise, koriander, granaatappel voorgerecht: 20,40 / hoofdgerecht: 34,60
Rundercarpaccio, Parmezaanschilfers, rucola, geconfijte tomaten voorgerecht: 19,40 / hoofdgerecht: 33,10
Tomaat met grijze garnalen uit de Noordzee voorgerecht: 19,40 / hoofdgerecht: 38,80
Ambachtelijke paté en crotte, uienconfituur en augurken 20,40
Extra zachte gerookte zalm, geroosterd briochebrood 26,50
Gemarineerde haring (Label Rouge), aardappelen in olie 19,40

WARME VOORGERECHTEN

% Kaasfondue met Vieux Bruges en Luikse siroop (1 or 2 st.) 9,50 / 19,00
Grijze garnaalkroketten (1 or 2 st.) 13,00 / 26,00
*Gemaakt door Fernand Duarte, verkozen tot beste van Brussel in 2022 en 2023
Duo garnaalkroketten en kaasfondue 22,50
Rotsvissoep, croutons, rouille en geraspte kaas 17,30
Gegrild mergpijpje met fleur de sel, huisgemaakt broodtoast 18,40
Snoekquenelles, kardinaalssaus (2 st.) 19,40
Scampi’s met knoflook en peterselie 23,50

SALADES

Caesar salade 26,50
Gemarineerde citroenkip, hardgekookt el, ansjovis, Parmezaan, romaine, croutons, sperziebonen, tomaten, Caesardressing

Wilde salade 33,70
Gerookt eendenfilet, spiermaag, scampt’s, gerookte zalm, avocado, sperziebonen, tomaten

VIS & SCHAALDIEREN

Geroosterd zeebaarsfilet, estragonboter, artisjokhart, gebakken aardappeltjes 29,60
De klassieke tong a la meuniere, gekookte aardappelen Prijs van de dag
Gegrilde tong, dijonsaus, olijfoliepurée Prijs van de dag
Geroosterde kleine tongen, citroenbotersaus, groentenprurée 34,60
Gepocheerde roggevleugel, kappertjesbotersaus, purée 35,60
Kabeljauwrug, sauce vierge, gefrituurde prei, aardappelstamppot met groene olijven 37,70
Bouillabaisse op bord, rouille-crouton 38,30
Onze kreeft en bellevue Prijs van de dag
Geroosterde kreeft, romige aspergerisotto Prijs van de dag

\’  Vegetarisch Allergeneninformatie is op aanvraag beschikbaar



KITCHEN

DE BRASSERIE-SPECIALITEITEN

De echte Américain met frietjes 25,50
Italiaanse tartaar (met het mes gesneden), rucola en Parmezaan 26,50
Vleesbrood, Venetiaanse kalfsjus, groentenprurée 26,50
De vol-au-vent, mousselinesaus, frietjes 28,00
Waterzooi van Mechelse Koekoek 27,90
Geconfijte eendenbout, gebakken aardappelen met knoflook en peterselie 28,90
Kalfsnierenfricassee, grove mosterd, frietjes 30,60
Andouillette (AAAAA) van Vire, grove mosterd, aardappelpurée 31,60
Lamsbout met honing, tijm, geglazuurde miniworteljes, haricotsbosje, aardappelpurée 36,70
Vol-au-vent van kreeft, geroosterde sint-jakobsschelpen, kardinaalssaus 55,10
Karbonnade van runderwang met Kriek, frietjes 30,60

DE PASTA’S

% Penne met groenten, verse basilicum, Parmezaanschilfers 24,50
Linguine met zeevruchten (sint-jakobsschelpen en gambas) 38,80
Sint-jakobsschelpenrisotto, babyspinazie, Comté-tuile 35,70
Linguine alle Vongole 31,60

DE VLEESWAREN

Al onze vleesgerechten worden geserveerd met frietjes gebakken in rundvet en een saus naar keuze

Gegrilde runderbiefstuk 250g (Black Angus) 30,60
Rundertenderstuk 250g (Black Angus) 41,60
Entrecote 300g (Black Angus) 43,80
De grote gegrilde kalfscote 48,70
Cote a l'os op de plancha 1.200g (Simmental) (2 pers) 98,90

DE SAUZEN

Mayonnaise, Tartaar of Cocktail 2,60
Béarnaise, Aartshertogin, Groene Peper of Maitre d’Hotel boter 5,10

DE BIJGERECHTEN

Verse frietjes gebakken in rundvet 5,10, Aardappelkroketten 5,10
Aardappelpurée 5,60, Slasalade met mayonnaise 6,60, Groentengratin7,10
Gemengde salade 7,70, Gemengde seizoensgroenten 8,20

KINDERGERECHTEN

Gehakt steak, frietjes, sla 14,00
Gepaneerde kabeljauw, tartaarsaus, frietjes, sla 14,00
Penne met ham en kaas 14,00

V  Vegetarisch Allergeneninformatie is op aanvraag beschikbaar
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DE ECAILLER

ONZE
OESTERSELECTIE

PLATTE OESTERS
ST. 6ST.

Belon Prat-Ar-Coum N°5 2,80 17,00

Belon Prat-Ar-Coum N°2 4,50 27,20
France Famille Madec

HOLLE OESTERS
ST. 6ST.

La perle des BG N°3 6,10 36,50
Marennes-Oléron (Fr), Famille Gillardeau

La Spéciale GillardeauN°4 4,90 29,40
Marennes-Oléron(Fr), Famille Gillardeau

Baby KYS N°5 5,20 30,90
Fines de Claire N°3 3,10 18,50
Marennes-Oléron (Fr), Famille Courdavault

Normande N°3 3,20 19,20
Normandie (Fr), Famille Courdavault

Boudeuse N°5 2,10 12,40

Marennes-Oléron (Fr), Famille Courdavault

SCHELPDIEREN

Amandelvormige mossel per stuk
Venusschelp (clam) per stuk
Mossel per stuk
Wulken per portie
Alikruiken per portie
SCHAALDIEREN

Grijze garnalen +- 150gr per portie
Bouquet imperiale garnalen  per portie
Reuzengarnaal per stuk
Langoustine per stuk
Krab per stuk

Canadese kreeft 500/550gr per stuk

9ST.

25,50
40,80

9ST.
34,70

44,10
46,90
27,80
28,70

18,50

1,30
1,90
1,00
13,40
13,40

16,50
12,40
3,60
7,10
28,80
Prijs

van de dag

ONZE PRACHTIGE
SCHALEN

lpers  2pers

« De Koninklijke Schaaldieren » Prijs van de dag
Samenstelling : 4 Prat-Ar-Coum n°2, 4 Prat-Ar-Coum n°s,
4 Gillardeau, 4 Fines de Claire

« De Signature van de Ecailler » 31,90 63,90
Samenstelling : 4 Prat-Ar-Coum n°2,
4 Prat-Ar-Coum n°5, 4 Gillardeau, 4 Fines de Claire

« De Keizerlijke » Prijs van de dag
Samenstelling : 1 kreeft, 4 Prat-Ar-Coum-oesters nr. 2, 4 Fines de

Claire, 4 Normandische oesters, 4 amandelkokkels, 4 venusschelpen, 4
mosselen, boeket van koningengarnalen, 1 portie alikrutken, 1 portie
wulken en 1 portie grijze garnalen

« De Speciale Krab » 72,10 144,20
Samenstelling : 1 Krab, 4 Prat-Ar-Coum n°5, 4 Fines de Claire,

4 Langoustines, 4 reuzengarnalen, 4 Amandes, Bouquet,

portie Alikruiken, Wulken, Grijze garnalen

« De Selectie van Georges » 59,20 118,50
Samenstelling : 4 Prat-Ar-Coum n°5, 4 Normandes, 4 Amandes,

4 Palourdes, 4 Moules, 2 Langoustines, 2 reuzengarnalen, Bouquet,
Grijze garnalen, Wulken, Alikrutken

« De Parel van de Ecailler » Prijs van de dag
Samenstelling . 1 Kreeft, 1 Krab, 4 Prat-Ar-Coum n°5, 6 Fines de Claire,
2 Langoustines, 2 reuzengarnalen, 4 Moules, 4 Palourdes, 4 Amandes,
Bougquet, Grijze garnalen, Wulken, Alikruiken

Kaviaar 69,50
Osciétre Iranien : « Pearl Selection » (boite de 30gr)



DE WIJNEN




FRANSE WITTE WIJNEN

ALSACE

Riesling “Expression”, Paul Buecher, bio

Pinot Gris “Expression”, Paul Buecher, bio
Gewurztraminer “Expression”, Paul Buecher, bio

LOIRE

Muscadet de Sévre et Maine sur Lie “La Grenouille”, Domaine de la Grenaudiére

Vouvray, Domaine des Aubusiéres, Bernard Fouquet
Cheverny, Domaine Huguet

Touraine “Sauvignon”, Domaine Octavie

Chenin “Pourquoi faire sans blanc”, Domaine Sérol, bio
Menetou-Salon “Morogues”, Domaine Henry Pellé, bio
Sancerre “Les Grandmontains”, Domaine Laporte
Quincy “Les Niorles”, Maison Laporte

Pouilly-Fumé “Villa Paulus”, Domaine Masson-Blondelet

RHONE
Vacqueyras “Jeu de Garri”, Domaine La Monardiere, organic

IGP Collines Rhodaniennes Viognier “Les Vignes d’a c6té”, Cave Yves Cuilleron

Crozes-Hermitage “Les Rousses”, Cave Yves Cuilleron
Saint-Joseph “Fruit d’Avilleran”, Domaine Francgois Villard
Saint-Peray, Domaine Johann Michel

Chateauneuf du Pape “Clos de I'Oratoire”, Maison Ogier
Condrieu “Le Grand Vallon”, Domaine Francois Villard, bio

LANGUEDOC

Chateau de Lascaux “Garrigue”, Languedoc, bio

BOURGOGNE

Bourgogne Chardonnay “Kimméridgien”, Jean-Marc Brocard
Macon Solutré-Pouilly, Domaine Pierre Desroches, bio

Petit Chablis “Sous le Vent”, Domaine Courtault-Michelet
Chablis, Jean-Marc Brocard

Saint-Véran “Les Chenes ”, Domaine Auvigue

Viré-Clessé “Chazelles”, Domaine Jean-Marie Chaland, bio
Pouilly Fuisse, Domaine Pierre Desroches, bio

Givry “Champ Pourot”, Domaine Ragot

Rully, Domaine Michel Briday

Ladoix “Clos Royer”, Domaine Pierre Ravaut

Chablis ler Cru “Fourchaume”, Chateau de Maligny
Marsannay “Cuvée Saint-Urbain”, Domaine Jean Fournier, bio
Pernand Vergelesses, Maison Champy

BEAUJOLAIS

Beaujolais “Roche Noire”, Domaine Lathuiliere Gravallon

2024
2024
2023

2024
2024
2024
2024
2024
2023
2024
2024
2023

2025
2024
2024
2023
2024
2023
2023

2024

2023
2024
2023
2024
2023
2023
2024
2023
2023
2023
2023
2023
2023

2025

12,10
12,50

9,10

12,10
16,10

20,30
21,00

15,30

20,30
27,00

* Let op, de jaargangen van onze wijnen kunnen op elk moment veranderen, vraag het gerust

Fles

48,00
48,00
48,00

37,00
37,00
38,00
42,00
47,00
55,00
58,00
60,00
64,00

49,00
56,00
73,00
87,00
100,00
114,00
132,00

36,00

43,00
49,00
50,00
58,00
78,00
66,00
67,00
72,00
83,00
92,00
94,00
95,00
98,00

36,00



BORDEAUX
Bordeaux Grand Bateau “By Beychevelle” 2022
Chateau Les Ormes “Marléne”, Sauternes 2019
Chénes de Bouscaut, Pessac Léognan 2020
Chateau Carbonnieux, Pessac Léognan 2023
FRANSE ROSEWIJNEN
PROVENCE
Chateau Favori Cuvée Chateau, Cotes-de-Provence, bio 2025
Minuty Prestige, Cotes-de-Provence 2024
Chateau d’Esclans Whispering Angel, Cotes-de-Provence 2025
FRANSE RODE WIJNEN
ALSACE
Pinot Noir “Expression”, Paul Buecher, bio 2025
LOIRE
Saumur Champigny “Les Folies”, Vieilles Vignes Domaine du Val Brun, bio 2023
Gamay de Touraine, Henry Marionnet 2023
Saint-Nicolas de Bourgueil “Les Rouilléres”, Frédéric Mabileau, bio 2023
Cote Roannaise “Eclat de Granite”, Domaine Sérol, bio 2023
Chinon rouge “Les Graviniéres”, Domaine Jourdan, bio 2023
Sancerre “Terre de Maimbray”, Domaine P. et N. Reverdy 2023
BEAUJOLAIS
Morgon “Bellevue”, Domaine Daniel Bouland 2024
Brouilly, Chateau de la Terriere 2023
Saint-Amour, Chateau de la Pirolette 2023
Moulin-a-Vent des Hospices, Collin Bourisset 2020
LANGUEDOC
Pic-Saint-Loup “Carra”, Chateau de Lascaux Jean-Benoit Cavalier, bio 2023
AOP La Clape, Héritage “An 1650”, Gérard Bertrand 2023
Chateau Bel Evéque Corbiéres, Atout Pic, Mas Coris 2023
IGP Saint-Guilhem Le Desert, Cité D’Aniane Mas de Daumas Gassac 2021
RHONE
Rasteau “Les Coteaux”, Domaine des Escaravailles 2021
IGP Collines Rhodaniennes Syrah “L’Appel des Sereines”, Domaine Francois Villard 2023
Vacqueyras “La pourpre”, Ogier 2024
Lirac, Clos du Mont-Olivet 2023
Gigondas, Domaine Raspail-Ay 2022
Crozes-Hermitage “Georges”, Domaine Les Bruyeéres, bio 2023

Glas

9,50

8,70

13,10

10,10

X1

14,70

22,00

17,00

* Let op, de jaargangen van onze wijnen kunnen op elk moment veranderen, vraag het gerust

Fles

34,00
45,00
74,00
114,00

41,00
59,00
63,00

48,00

39,00
44,00
46,00
47,00
48,00
69,00

51,00
53,00
54,00
62,00

45,00
45,00
60,00
139,00

42,00
43,00
63,00
50,00
72,00
72,00



Saint-Joseph “Les Pierres Seches”, Cave Yves Cuilleron
Chateauneuf du Pape, Clos du Mont-Olivet

Cornas, Domaine Johann Michel

Cote Rotie “Madiniere”, Cave Yves Cuilleron

BOURGOGNE

Hautes-Cotes-de-Nuits “Clos du Vignon”, Domaine Thevenot Le Brun & Fils

Santenay, Bernard & Florian Regnaudot

Rully “Mollepierre Sud”, Domaine Philippe Girard
Savigny-Les-Beaune “Vieilles Vignes”, Domaine Philippe Girard
Pinot Noir, Chateau Marsannay

Givry 1% Cru “Les Grands Prétans”, Domaine Besson
Mercurey “Vieilles Vignes”, Domaine Tupinier-Bautista
Chorey-Les-Beaunes, Domaine Arnoux

Ladoix “Clos Royer”, Domaine Pierre Ravaut

Marsannay “Les Longeroies”, Domaine Charlopin-Tissier
Aloxe-Corton, Domaine Jean Fournier, bio
Gevrey-Chambertin “La Justice”, Domaine Philippe Charlopin

BORDEAUX

Chateau Vieux Moulin Cru Bourgeois, Listrac-Médoc
Chateau Peybonhomme Les Tours, Cotes de Bordeaux
Chéateau de La Commanderie, Lalande de Pomerol
Chateau Lamothe Bouscaut, Pessac-Léognan

Chateau Grand Pey Lescours, Saint Emilion Grand Cru, organic
La Fleur de Pédesclaux, Pauillac

Chateau Petit Bocq, Saint Estephe

Chateau Moulin Riche, Saint Julien

Clos René, Pomerol

Chateau Croque Michotte, Saint Emilion Grand Cru, bio
Chateau Chasse Spleen Moulis, Médoc

Chateau Labégorce, Margaux

Chéateau Sociandot Mallet, Haut Médoc

Chateau Haut-Bages Libéral, Pauillac, organic
Chéateau La Marzelle, Saint Emilion Grand Cru
Chateau Phélan Ségur, Saint Estéphe

Chateau Branaire Ducru, Saint Julien

Chateau Giscours, Margaux

Domaine de Chevalier, Pessac Léognan

Chateau Roc de Cambes, Cotes de Bourg

Chéateau Latour, Pomerol

2024
2023
2022
2023

2023
2023
2023
2023
2022
2023
2023
2022
2022
2022
2023
2023

2019
2022
2023
2020
2022
2020
2022
2017
2022
2020
2021
2020
2018
2021
2021
2018
2018
2018
2020
2022
2021

Glas

15,70

X1

26,40

* Let op, de jaargangen van onze wijnen kunnen op elk moment veranderen, vraag het gerust

Fles

76,00
98,00
111,00
154,00

59,00
70,00
72,00
83,00
85,00
86,00
88,00
90,00
92,00
105,00
138,00
171,00

49,00
43,00
55,00
76,00
70,00
74,00
77,00
100,00
101,00
103,00
105,00
110,00
117,00
146,00
146,00
160,00
189,00
226,00
244,00
244,00
273,00



WIJNEN VAN OVER DE WERELD

Glas X1 Fles

Cloudy Bay, Sauvignon Blanc, Nouvelle-Zélande, (wit) 2024
Terrazas de Los Andes “Reserva”, Malbec, Argentine, (Rood) 2023 . 78,00

- - 53,00

UITZONDERLIJKE WIJNEN
Btl

GROTE RODE CRUS
Petit Mouton de Mouton Rothschild, Pauillac 2020 495,00
Corton Grand Cru “Clos Des Cortons”, Faiveley 2018 533,00
Charmes Chambertin Grand Cru, Faiveley 2020 533,00
GROTE WITTE CRUS
Chablis “Vaudésir” Grand Cru, Joseph Drouin, bio 2022 285,00
Beaune 1°¢ Cru “Clos Des Mouches”, Joseph Drouin, bio 2022 291,00
Meursault-Charmes, 1¢ Cru, Joseph Drouin 2019 344,00
Batard Montrachet Grand Cru, Domaine Fontaine Gagnard 2019 787,00

* Let op, de jaargangen van onze wijnen kunnen op elk moment veranderen, vraag het gerust



ONZE MAGNUMS

WIT

Bourgogne Macon Solutré-Pouilly, Domaine Pierre Desroches, organic 2024 107,00
Bourgogne Chablis, Domaine Courtault-Michelet 2023 134,00
Loire Menetou-Salon “Morogues”, Domaine Henry Pellé, organic 2022 139,00
ROSE

Provence Chateau Minuty Prestige 2024 123,00
Provence Chateau d’Esclans, Whispering Angel 2025 131,00
ROOD

Bordeaux Médoc Chateau La Gorce Cru Bourgeois, Médoc 2019 79,00
Rhone Vacqueyras “Les 2 Monardes”, Domaine de la Monardiére, organic 2023 99,00
Bordeaux Chéateau de la Commanderie, Lalande-de-Pomerol 2023 112,00
Bourgogne Santenay, Bernard & Florian Regnaudot 2023 144,00
Bordeaux Chateau Petit Bocq, Saint-Estephe 2020 155,00
Rhone Saint-Joseph “Les Pierres Seches”, Cave Yves Cuilleron 2024 164,00

* Let op, de jaargangen van onze wijnen kunnen op elk moment veranderen, vraag het gerust
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Merber of
ART BLANC

UNIQUE VENUES

Bestel ter plaatse, per telefoon of via onze e-shop :
shop.brasseriesgeorges.be



